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Entre o saber e o fazer, hd um lugar onde o talento ganha forma — e € esse espago que queremos partilhar
consigo. A INSIDE nasce da vontade de aproximar a comunidade do trabalho que diariamente se
desenvolve na AVEA. Aqui, damos voz a dindmica da EFTAZORES, partilhando as suas atividades
académicas, 0s percursos e conquistas dos{as) nossos{as) formandos(as) — protagonistas de um futuro
que se constrdi com conhecimento, dedicacgio e identidade regional.

Mas ndo ficamos por aqui. Abrimos também as portas do Restaurante Anfiteatro, onde a aprendizagem se
transforma em experiéncia real, revelando novidades, criagoes e momentos que refletem o melhor da
gastronomia agoriana contemporanea.

Este serd, igualmente, um espaco de oportunidade — onde divulgaremos agoes de formacgao de ativos,
reforgando o nosso compromisso com a qualificagio continua e o desenvolvimento do setor.

Mais do que informar, queremos envolver, inspirar e valorizar. Porque é através do conhecimento

partilhado que se fortalece o presente e se projeta o futuro dos Agores.
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EFTAZORES ABRE PORTAS AO FUTURO NO OPEN DAY DE 15 DE MAIO!

Se ja alguma vez te imaginaste a criar pratos de chef, a trabalhar num hotel ou a
receber turistas de todo o mundo, marca ja o dia: 15 de maio é dia de Open Day na
EFTAZORES — e promete ser tudo menos aborrecido! ler mais

EFTAZORES INVADE A FICSA COM SABOR E CRIATIVIDADE

MNo préximo dia 14 de maio, os(as) formandos(as) da EFTAZORES véo sair da sala de
aula diretamente para o palco da Feira da Indastria, Comércio e Servicos dos Acores —
e prometem dar espetaculo. ler mais

CONCURSO OLIVIER ROELLINGER

O jovem Afonso Carreiro, do 3° ano do curso de
TCP conquistou o 4° lugar e uma mencéao
honrosa no concurso, que decorreu, em Dinard
(Franca) a 1 de abril. A participacdo na
EFTAZORES acontece no ambito do Programa
Erasmus+. ler mais

EHAZ%ES f‘_‘: E o grande desafio anual que retine os
formandos de Cozinha/Pastelaria e de
r\CNa Restaurante/Bar, numa competicao
2" ediglio vibrante que destaca o talento, a

inovacao e 0 COmpromisso com a

exceléncia.’ ler mais

MAIO
INSCRICOES ABERTAS

Lugares limitados
ANALISE SENSORIAL DE VINHOS E AGUARDENTES

CONFECAO DE PADARIA E DIETETICA E FUNCIONAL FORMACAO GRATUITA
|UFCD | 25 Horas |

GESTAO DE EQUIPAS
GESTAOQ DERECI AMACOES- NORMAS EESTRATEGIAS DE ATUACAO

INTELIGENCIA EMOCIONAL

SABER MAIS

MAIS INFORMAQ(_)ES:
formacaoativos@avea.com.pt
Tel. 294 206 140

LINGUA INGL ESA APLICADA AO RESTAURANTE BAR
NOVAS TENDENCIAS DE COZINHA
SERVICO DE VINHOS - PREPARACAO E EXECUCAO

ANALISE SENSORIAL DE VINHOS E AGUARDENTES

ANFITEATRO

Restaurante . Lounge

I

AVEA ANFITEATRO

SR. SANTO C

Entrada
Prato Princip
Sobrem

Bebida + Cafe
19,00€/PAX

INFORMACOES E NOTICIAS D

Wocé pode gtualizar as suas preferéncias ou cancelar 3 assinatura
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