saboreaacores

TASTING THE ATLANTIC «__

SABORES DO ATLANTICO

Chef

Sommelier

Rodrigo Castelo

Restaurante O Balcdo

Milton Furtado

Balcony Restaurant

Ponta Delgada, Agores
24 de novembro de 2023
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WELCOME COCKTAIL

Falso courato
Chutney de tomate
com carne de porco confitada e chourigo

Sparkling barrel

P&o em mé de pedra
e manteiga Rainha do Pico

1° MOMENTO

Carpaccio de vaca
com queijo Itha Velho de S. Miguel (12 me-
ses)

Strato Arinto dos Agores e Verdelho 2020 - Pico

2° MOMENTO
Tartaro de vaca
com lapas em tostas de bolo lévedo
Pedras Brancas Colheita Selecionada 2027 - Graciosa

3° MOMENTO

Sopa dos pés a cabega
Insula Rosé Chéo de Lava 2022 - Pico

4° MOMENTO

Joelho de vacao,
lula gigante dos Agores e puré de inhame

Quinta de S. Jodo Batista Reserva
Touriga Nacional & Cabernet Sauvignon 2016 - Tejo

5° MOMENTO

Nem tudo é limdo
Lajido Fine Old Reserve 2007 - Pico

MEDIA

www.restauranteanfiteatro.com
www.facebook.com/efta.anfiteatro
www.instagram.com/eftaanfiteatro
#AVEA #vizitazores #saboreaagores
@castelorodrigo @tabernaobalcao
facebook@Milton A S Furtado
facebook@grandhotelacoresatlantico

INICIATIVA NO AMBITO DO PROJETO SABOREA, CO-FINANCIADO
PELO PROGRAMA INTERREG MAC - MADEIRA ACORES CANARIAS.



