saboreaacores

TASTING THE ATLANTIC

9 ILHAS | 4 ELEMENTOS
WELCOME COCKTAIL

SABORES DO ATLANTICO Enchido do mor

Juniper & Cucumber Fusion

COUVERT

O pdo do Kampo
com manteiga de algas

Chef AMUSE-BOUCHE

Panipuri de peixe
Insula Arinto 2018, IG Ag¢ores

ENTRADA

Corneto de atum dos Agores
Insula Arinto 2018, IG Agores

PEIXE

Sommelier

Cavala fumada,
pickles e molho de cebolinho

Verdelho Terroir Vulcénico 2020, DO Pico

Julio Pereira CARNE
Kampo e Akua, Madeira Cachago de novilho
com puré de batata-doce

e acelgas fumadas
Efusivo 2022, |G Agores

SOBREMESA

Mousse de requeijdo,
azeitona e maracujd

Boal Reserva Velha 10 Anos Meio Doce

Henrique Torres
Otaka, Agores

MEDIA

www.restauranteanfiteatro.com
www.facebook.com/efta.anfiteatro
Ponta Delgada, Agores www.instagram.com/eftaanfiteatro
3 de novembro de 2023 #AVEA #vizitazores #saboreaagores
@kaompo.restaurante @akuarestaurante
@juliopereira04
@henrft @restaurante_otaka
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AVEA

ORGANIZAGAO

INICIATIVA NO AMBITO DO PROJETO SABOREA, CO-FINANCIADO
PELO PROGRAMA INTERREG MAC - MADEIRA ACORES CANARIAS.

PRUZMPRESA N\



