saboreaacores

TASTING THE ATLANTIC

SABORES DO ATLANTICO

Tempura de nori,
salsa tomate, carpaccio de novilho e trufa

AMUSE-BOUCHE

Lirio dos Agores,
laranja e pimenta da terra

Terras de Lava Terroir Vulcénico Verdelho 2020
Chef DO Pico

ENTRADA

Atum Galho-ré, batata-doce e Anands DOP

Terras de Lava Terroir Vulcanico Verdelho 2020
DO Pico

PEIXE

Pesca do diq, pimento BIO assado,
Angelica e inhame

Sommelier Eruptio 2019

DO Pico
~

CARNE

Lombo de vaca, cremoso de espinafres
com queijo da ilha dos mistérios
e jus de chd verde

Tinto Terras de Lava 20719
/G Acores

André Cruz
(Feitoria -
T"MIC ggpenga

|\

v SOBREMESA

Leite de vaca, banana regional e mel

llha do Pico 10 Anos
DO Pico

Ponta Delgadao, Agores
13 de outubro de 2023 MEDIA

www.restauranteanfiteatro.com
www.facebook.com/efta.anfiteatro
www.instagram.com/eftaanfiteatro
#AVEA #vizitazores #saboreaagores
@andre_cruz_  @oandrefiguinha
www.andrefiguinha.pt
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AVEA | == afn, oo TR aansouos oo o INICIATIVA NO AMBITO DO PROJETO SABOREA, CO-FINANCIADO
PELO PROGRAMA INTERREG MAC - MADEIRA ACORES CANARIAS.
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